
con: un progetto di: partner tecnico:

Finanziato dallʼUnione Europea - NextGenerationEU e gestito dal 
Ministero della Cultura nellʼambito del PNRR (M1C3), - Misura 2 
“Rigenerazione di piccoli siti culturali, patrimonio culturale, religioso e 
rurale” - Investimento 2.1 “Attrattività dei borghi”

Comune di Morcone

CAMPUS FORNO DI COMUNITA'
/ BOTTEGA IBRIDA

14 - 23 luglio 2025

16.07.25

Tutti i giorni dal 14 al 23 

dalle 20.00

ore 19.00

ore 11.00

ore 15.00

ore 19.00

ore 19.00

Veglia attorno al fuoco per 
confrontarsi sulla nascente 
comunità del grano

ATTIVAZIONE DEL CONTAINER DEL PANE 
+ ASSAGGI DI PANE AGRICOLO 
con Lorenzo Cagnoli (Pasta Madre Forneria Contadina), 
Sabrina Bianchi (Demetra - Forno di Paese), Marta Ciucci (Forno 
e Bottega di San Leo), Mara Viganò (Il Giardino del Pane) 

Sulle montagne in movimento
con
RAFFAELE SPADANO
modera CLAUDIO CALVARESI

Laboratorio sulla co-creatività
con
POSITIVE LAB e RU.DE.RI.

Esperienze e possibilità della 
cooperazione di comunità
con
GIOVANNI TENEGGI 
modera CLAUDIO CALVARESI

Metabolismo rurale 
con
MARIO FESTA e LA PERCIA

workshop intrecci di paglia 

Eco-leadership femminile
con
POSITIVE LAB e RU.DE.RI.

Confronto pubblico +
I paesaggi del pane, tra storia 
dell'agricoltura e alimentazione
con
ROSSANO PAZZAGLI

ore 19.00

ore 18.30

18.07.25

22.07.25

19.07.25

23.07.25

21.07.25

23.07.25

INCONTRI PUBBLICI / TALK / WORKSHOP
auditorium San Bernardino, Morcone (BN)

ATTORNO AL FUOCO
Incontro conviviale
Area Presepe, Morcone (BN)

STAFFETTA DEL PANE
Container mobile - ingresso villa comunale Morcone (BN)

con Lorenzo Cagnoli (Pasta Madre Forneria Contadina), 
Sabrina Bianchi (Demetra - Forno di Paese), Marta Ciucci (Forno 
e Bottega di San Leo), Mara Viganò (Il Giardino del Pane) 

workshop intrecci di paglia ROSSANO PAZZAGLI
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